


Az 1930-as évek elején Szamos Mátyás egy híres dán 
cukrászmestertől tanulta el a kiváló minőségű marcipán 
készítését. E mellett - a legjobb alapanyagokból, hagyományos 
receptek szerint készült - ízletes süteményekkel és tortákkal és a 
legkiválóbb minőségű bonbonokat egészítette ki 
termékkínálatát. Mára a Szamos Magyarország egyik 
legismertebb családi vállalkozása lett, és termékeinek 
különlegesen kiváló minősége méltán híres messze az 
oszághatárokon túl is.



A szaloncukor egy tradicionális magyar karácsonyi édesség. A kis méretű, cukor- vagy 

csokoládébevonatú bonbonokat színes papírba csomagolják, és a karácsonyfa ágaira 

akasztják. Belül különféle töltelékek találhatók, például zselé, kókusz, marcipán vagy 

karamell. A szaloncukor dísz és édesség egyben, és a családok gyakran közösen 

készítik vagy válogatják. Magyarországon a karácsony elképzelhetetlen nélküle, több 

százféle íz és márka közül lehet választani. A szaloncukor eredete a 19. századi német 

fondant-édességekre vezethető vissza, de mára teljesen magyar hagyománnyá vált. 

Nemcsak finom, hanem a karácsonyi hangulat szimbóluma is.
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